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Pasta Biologica Leonessa

La pasta biologica Leonessa nasce
dalla selezione di grano coltivato
con metodi di agricoltura biologica,
secondo una filiera al 100% natu-
rale e prodotta con Uantico metodo
dei pastai napoletani, basato su
trafilatura in bronzo e lentissima
essiccazione in armadi stalici a
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bassa temperatura.

Organic Pasta Leonessa

Organic pasta Leonessa comes
Jrom a selection of wheat grown
using organic farming methods,
according to a production chain
100% natural and produced with
the ancient method of Neapolitan
pasta makers, based on bronze dies
and very slow drying in static cabi-

nets at low temperature.
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Pennette

Tempi di cottura/cooking time §’

Penne rigate

Tempi di cottura/cooking time 12/14°

Rigatoni

Tempi di cottura/cooking time 15/16’




Maccheroncini rigati

Tempi di cottura/cooking time 12/14°

Mafaldelle

Tempi di cottura/cooking time 14/16°

Paccheri
Tempi di cottura/cooking time 14/16°




Calamarata

Tempi di cottura/cooking time 12/14°

Mezzanelli

Tempi di cottura/cooking time 8’

Occhi di lupo

Tempi di cottura/cooking time 14°
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Pasta di semola di grano duro Pasta made with first quality durum

biologico. Ingredienti: semola di wheat organic semolina.Ingredients:

grano duro biologico, acqua. durum wheat organic semolina, water.

Contiene Glutine (grano duro). Contain Gluten (durum wheat).

Valori nutrizionali per 100g Nutritional values for 100g
di prodotto, Pasta Leonessa of product, Pasta Leonessa

p— B~ ey,
Valore energeticol| Proteine Carboidrati  di cui zuccheri | Grassi di cui saturi

(Energy value) | (Protein) | (Carbohydrates) (Sugar) (Fats) (Saturated fat)
341 kcal 754 g I,Llg 0,5¢g 0,1 g

1427 kj

ORGANISMO DI CONTROLLO CERTIFICATO
AUTORIZZATO DAL MIPAAF
IT-BIO 006
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IT-BIO 006
OPERATORE CONTROLLATO Agricoltura UE
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